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Extrait des commentaires de dégustation de la revue VertDeVin.

Domaine de ’Amauve, Le vin d’Adrien, Cotes du Rhone 2020 : le vin a une couleur rubis d’une
intensité moyenne avec des reflets violacés. Le nez est arématique, poivré au début, puis floral : on
y retrouve d’abord les notes de pivoine, de violette, ainsi que de petites baies rouges (cranberries,
sureau), de cerise rouge, de griotte, de framboise, de fraise écrasée, de cassis avec une fine touche
de garrigue, de cannele et d’herbes séchées (laurier, menthe séchée, batpon de réglise fraiche). En
bouche, il y a de la structure et de la rondeur. Les tannins sont jeunes, accrochants, enveloppés dans
une matiére fruitée concentrée et fraiche. Le vin exprime des saveurs de fruits noirs miirs (griotte,
prune noire, miire), de cerise rouge, de fraise écrasée, ainsi que des délicates notes épicées de poivre
blanc et de réglisse, complétées par une touche florale de violette. La finale est assez persistante,
fruitée, acidulée avec un coté tannique puissant, légerément assechant. Belle structure et bon
équilibre dans 1’ansemble.

15.75 91-92

Domaine de I’Amauve, Laurences, Cotes du Rhone Villages Séguret 2021 : le vin a une couleur
rubis d’une intensité moyenne avec des reflets violacés. Le nez est discret et élégant : on y retrouve
des notes de prune noire, de miire, de griotte, de cerise rouge, de fraise, avec des délicates touches
de violette, de rose séchée, de poivre blanc et une légere note amande amer, qui rajoute de la
compléxité et de I’amertume dans le bouquet. On retrouve aussi une note de réglisse et de menthe
poivrée séchée en fond. En bouche, il y a de la souplesse de fruits miirs en attaque : on retrouveles
saveurs de griotte de prune noire, de miire, de fraise écrasée, de chocolat a la menthe, de réglisse, de
canelle et de poivre blanc. En milieu de bouche, le vin exprime sa structure tannique ferme ; les
tannins sont accrochants, un peu secs. Mais la finale est juteuse, fruitée, 1égérement poivrée, avec
une belle acidité salivante et de I’énergie. Un vin équilibré et structuré.

15.75+ 91-92

Domaine de I’Amauve, Estelles, Cotes du Rhone Villages Séguret 2020 : le vin a une couleur
rubis d’une intensité moyenne avec des reflets violacés. Le nez est aromatique, mais délicat et un
peu réservé au début. Le premier nez exprime une subtile note de viande fumée, en deuxieme nez
on retrouve un bouquet fruité, avec des notes fraiches et légerement confiturées (cerise rouge,
griotte, fraise de bois, fraise écrasée, prune noire, cassis, creme de cassis), souligné par une touche
de chocolat noir, de canelle, de cloyu de girofle, de réglisse et d’herbes aromatiques séchées (thym,
romarin, laurier, sarriette) et de pétailles de roses. En bouche, le vin est concentré, dense et
chaleureux, avec des tannins bien menés, enveloppants, un peu secs, mais souples, d’une texture
soyeuse. Les saveurs sont mires, fruitées et expressives. On y retrouve des notes de prune noire, de
griotte, de cassis, de miire, une

légere touche de pruneaux, de fumé, de laurier, de réglisse, de violette et de pétales de rose séchées.
Le vin est long en bouche, sur une légere amertume et avec une vive acidité. Le niveau d’alcool est
assez élevé, mais integré grace a la fraicheur du vin.

15.75 91-92

Domaine de I’Amauve, Les Merrelies, Cotes du Rhone Villages Séguret 2020 : le vin a une
couleur rubis d’une intensité moyenne. Le nez est expressif et miir, avec une légere touche
d’amertume en fond (amande amere). On y retrouve des notes de griotte, de prune noire, de miire,
de cassis, de fraise écrasée, de coulis de framboise, de créeme de cassis et de confiture de griotte. Il y
a aussi des notes d’épices douces (canelle, clou de girofle, réglisse), de cacao amer, de café et de
noisette torreffiée. En bouche, 1’attaque exprime beaucoup de fraicheur (griotte miire, prune noire,
cassis), ainsi que des notes chaleureses de pruneaux, de creme de cassis, de chocolat noir, de café,
de poivre noir, et une délicatesse de groseille rouge et de menthe au chocolat. Les tannins sont



puissants et accrochants, un peu rapeux dii a leur jeunesse. Bon équilibre global, grace a une acidité
élevée du vin et de I’amertume en fin de bouche, qui rafraichit la richesse et le co6té chaleureux
d’alcool de ce vin. Bonne longueur et concentration.

15.75+ 91-92

Domaine de I’Amauve, Réserve, Cotes du Rhone Villages Séguret 2019: le vin a une couleur
rubis d’une intensité moyenne avec des reflets violacés. Le vin est réservé au nez et demande de
1’aération. Il exprime des ardomes de fruits noirs et rouges miirs (griotte, prune noir,mre, cerise
rouge, fraise), une fine amertume de café, des notes d’herbes arématiques (sariette, romarin, laurier,
oregano), ainsi que des notes florales de violette et de rose séchée. En bouche, le vin est juteux en
attaque, mais ferme en fin de bouche, sur des tannins serrés et 1égérement amers. En bouche on
retrouve les saveurs des fruits rouges et noirs (cerise rouge, framboise, griotte, prune noire, cassis
acidulé), d’herbes aromatiques (thym séché, feuille de laurier sechée) et des fleurs (violette, fleur de
cerisier, pétales de rose). Le vin a une belle fraicheur et une acidité salivante, ainsi que de la
maturité de fruits en finale, qui adoucissent son coté tannique. Un vin structuré et équilibré.

15.75+ 91-92

Domaine de I’Amauve, Réserve, Cotes du Rhone Villages Séguret 2018: le vin a une couleur
rubis d’une intensité moyenne. Le nez exprime des aromes de fruits rouges frais et séchés (cerise
rouge fraiche etséchée, cranberries séchées, framboise, fraise), de fruits noirs (griotte, cassis, prune
noire), de pruneaux et de creme de cassis. Il y a aussi une touche fraiche de menthe poivrée, de
menthole, de réglisse, ainsi qu’un coté épicé de clou de girofle, de canelle e tde poivre blanc. On
retrouve aussi une note de violette en fond. En bouche, le vin a des tannins, assez puissants, d’une
structure ferme, mais d’une texture véloutée, de la concentration et une acidité vive et fraiche. On y
retrouve des saveurs de fruits rouges et noirs juteux (prune noire, mire, griotte, myrtille, fraise,
cerise rouge), d’herbes arématiques et de fleurs séchées (basilic, thym, sariette, pétales de rose,
violette), ainsi que de fines notes torreffiées de café et d’amande grillée en fond. Bonne longuer et
concentration.

16 92



