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Robe or paille pale. Nez attrayant mélant abricot, pamplemousse, tonalités

florales. Bouche charnue au profil assez corpulent qui met sa solide fraicheur

au service de ses parfums. Un millésime net et expressif qu'on servira sur un

gratin de crevettes.
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Dégustation : année 2023

Robe sombre rouge rubis, reflets pourpres. Nez soutenu de fruits noirs,
touches de réglisse et de graphite. Attaque en bouche puissante et
structurée. Evolution jusqu'en finale sur des notes fraiches et minérales. Servir

sur une piéce de boeuf grillée.
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Dégustation : année 2023

Robe pourpre soutenu, reflets violines. Nez timide conjuguant fruits & noyau,
groseille, myrtille, violette, épices fines. Belle bouche capiteuse, suave et riche
a la texture granuleuse, affichant une splendide complexité naissante. Trés

prometteur.
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Robe pourpre vif, reflets violines. Nez agréable combinant groseille, griotte,
senteurs florales, touche épicée. Au palais un vin méridional aux parfums purs
et précis d'une intensité exemplaire. Encore un peu anguleux mais 'ensemble
est fort réussi,
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Dégustation : année 2023

Robe pourpre intense aux reflets de jeunesse. Nez timide mariant fruits a
noyau, fines notes épicée et crémeuse, réglisse. Bouche puissante et
structurée qui s'exprime un peu plus, soutenue par des tanins veloutés. Tout

est en place, attendons un peu.
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Dégustation : année 2023 RSP
Robe foncée rouge grenat, reflets tuilés, gras marqué. Nez de fruits noirs
compotés, notes de sous-bois et de réglisse.

Bouche robuste et structurée, tonifiée par la fraicheur des tanins. Un
ensemble solide et typé & apprécier sur une viande en sauce.
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Robe rose péle, reflets gris clair. Nez de petits fruits rouges, notes d'herbes
aromatiques de la garrigue et de menthol. Attaque en bouche délicate, sur le
fruit, conforme au nez. Un vin généreux et parfumé, trés rhodanien, & boire
sous la tonnelle.
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Dégustation : année 2023

Robe rose clair, reflets gris péle. Beau nez de fruits rouges, notes balsamiques
de menthol et de foin coupé. Attaque en bouche rafraichissante et fruitée
affichant une tonalité provencale marquée. Note de minéralité en finale. A

boire sur un repas d'été.
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